
Приложение2

Акт проверки организации питания
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Комиссией по контролю за организацией и качеством питании в

составе:

дёдетимё 1% Ёйлгмдй ‚Жй/ /$‚д„л!ш2’ли

проведена проверка организации питании в отделении (-ях)

„ЁШЛ  ам/И/

по адресщ-дм): „мм/жди  ш;м‚ё/шиб/мщ а’

Основание проведения проверки:

Цель проверки: осуществление контроля за

‘ состоянием пишеблока и обещанного зала;

’ наличием утвержденного мех-по:

’ соответствие завтрака/обеда утвержденному мсъпо;

‘ соблюдением обучающимисл личной гипаены;

о работой бракерыкной комиссии:

М’ качеством готовой продукции (блюду



‘

В ходе проверки установлено:

‘Мн/п \ Объект контроля \ д: Нет ‚

\
1 ! ‘ Блюдо вшлддит шпетитно ‘ у

‘ 2 ‘Нагшчиееэкедневного меню ‘ у

3 ‘ Соответствие бшодв ежепневному меню (пугпп 2) ‘ ‘ ’ ‘ ‘

‘ у

4 ‘ Еда вкусная (если нет. то в ином указать / ‘ \

к оргвнопептические свойства — цвет. запах. вкус) ‚ `

5 ‘Основноебгпопогорячее ‘ у

6 ‘ Бшопо качественное (нет горелого‚ плесени и тд.) ‘ у

\

‘ 7 ‘ Отсутствуют еколы на столовой посуде ‘ 1/

‘ 8 Зал п иема пиши чистый ‚
Р

‘

9 ‘ Обеденные столы чистые (протертьте) ‘ д/

‘

1%

\\

‘Ч ‘ты
Спецодежда у персонала столовой чистая и опрятная

(наличие масок и перчаток)

Проверкой установлено (иное):

Полнот: потребления блюд и продукции оеновпопъ дополнительного

манит (из расчетз: кол-во не съедеиных порций / общее кол-во нвтсрытьш блюд]

= ‚’ % и: сьештемоети блюд (определяется визуально).

ВЫВОДЫИ ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

‘ Члены комиссии (ФИО, п пись):

ждал/имей 14 › М?‘ _

%„ьь 4/7/’› %и/о

лггддалшияи. т!



‘

\

\ и опрятная (наличие масок и перчаток)

Пргшожение 3

Оценочный лист (заполняется по желанию)

Нет \
Ё М п/п \ Объект контроля \ Д: 1

1 з Бтодо выглядит аппетитно у

\

2 ‘ Наличие ежедневного меню у ‘

3 \ (пункт 2). у

Еда вкуснащесли нет. то в штом указать

‘ \
‘ \ Соответствие блюда ежедневному меню ‘

‘

4
‘

‘ органопептические свойства А цвет‚ запах.\ ‚
\ Вт) ‹

Основное блюдогорячее
1/

‘ 5
\

\ а
плесени и гл.)

У

Отсутствуют сколы на столовой посуде\ ‚
‘ 8 Зал приема пищи чистый

\

’ 0
\ ‚

9 \ Обеденныестольтчистыешротертые)
И

ю Спецодежда у персонала столовой чистая

‘ Блюдо качественное (нет горелого. ‘

\

‘

\

\

Иное:

з‚„„„„е„„=„/й
щи родителя (законного предстали-тел‘). участвовлвшего в проверке)


